Olio Extravergine Non Filtrato

Olio Extravergine di Oliva

In unserem Olivenél schmeckt man die Geschichte, den Chara-
kter und die Schonheit der Marken, eine Region in der nur Friichte
hoéchster Qualitat wachsen.

Taglich, nur wenige Stunden nach der Ernte, werden unsere
Raggia, Frantoio oder Leccino Oliven nach der mechanischen
Hammermethode kalt gepresst. Dabei sind das Wissen und die
Erfahrung von Gianni Giacani der gleichnamigen Olmihle in Jesi
HKTD,;. VIDCN unerlasslich. S_ein Talent unc_zl die Natur unseres Landes geben

DI OUVA unserem Ol seinen unumstrittenen Geschmack.
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